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Kamado kultéri sutd és BBQ

Felhasznaldi utmutato - Kérjuk, 6rizze meg késdbbi hasznalatra

Felhasznaldi utmutato - Kérjuk, 6rizze meg késdbbi hasznalatra

FONTOS-Hasznélat el6tt 6vatosan tavolitson el minden csomagoldanyagot, de 6rizze meg a biztonsagi utasitasokat.

Ezek az utasitasok a termék részét képezik.

Kérjuk, vegye figyelembe az ebben az Gtmutatéban felsorolt &sszes biztonsagi figyelmeztetést. Kérjuk,

olvassa el ezeket az utasitasokat teljes egészében, és érizze meg kés6bbi hivatkozas céljabdl. Ezeket az

utasitadsokat a termékkel egyutt kell tarolni.

Ez a termék haztartasi hasznalatra késziltCSAKés nem szabad kereskedelmi vagy szerz8déses célokra felhasznalni.
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Gondozas és biztonsagos hasznalat irdnyelvek

A KAMADODROL

A 4000 évvel ezelétti régészek nagy agyagedényeket fedeztek fel, amelyeket a Kamado keramiafézé korai
inkarnacidinak véltek. Azdta sokféleképpen fejl6dott; levehetd fedél, hozzdadott huzatajtd a jobb hészabalyozas
érdekében, valamint a farél faszénre valo valtas elsédleges tizel6anyagként. Japanban a Mushikamado egy kerek
agyagedény volt, levehetd kupolas fed8vel, amelyet rizs parolasara terveztek. A ,,Kamado” név valéjaban a japan
Jtlzhely” vagy ,f6z8lap” szé. Ezt a nevet az amerikaiak vették at, és mara a kerdmiaf6z§ stilusanak altalanos
kifejezésévé valt.

A Kamado tlizhelyek rendkiviul sokoldaltak. Nemcsak grillezésre vagy fustolésre hasznalhaték, hanem pizzak,
kenyér, piték és sutemények is kdnnyedén sutheték bennik. Kivald hétarté tulajdonsagaik miatt magas

t rol of a énrfime wv iathe naknek pandbonaknek mven ts. H igh

A hémérséklet idedlis a hamburgerek és kolbaszok gyors fézéséhez, mig alacsony héfokon hosszabb ideig f6zik meg a
nagyobb izeket. Miért ne adjon hozza faforgacsot a faszénhez, vagy prébaljon meg kiilénb6zé izl faforgacsokat
kombinalni, hogy husa még izesebb legyen.

FIGYELMEZTETESEK - VIGYAZAT!

* Ez a termék CSAK KULTERI HASZNALATRA késziilt. NE hasznalja beltérben.

* MINDIG tartsa biztonsagos tavolsagban a gyerekeket és a haziallatokat a siit6tdl hasznalat kézben.

* SOHA ne hagyjon feliigyelet nélkiil égé tiizet.

* Szén-monoxid-mérgezés VESZELY - SOHA NE gyuGjtsa meg ezt a terméket, és SOHA ne hagyja parazsolni vagy kihdilni
zart térben.

* NE haszndlja ezt a terméket satorban, lakékocsiban, autéban, pincében, padlason vagy csénakban.

* NE hasznalja semmilyen napellenz6, napernyé vagy pavilon alatt.

« TUZVESZELY - Hasznalat kdzben forré parazs keletkezhet.

« VIGYAZAT - NE hasznaljon benzint, lakkbenzint, 6ngyujtéfolyadékot, alkoholt vagy mas hasonlé vegyszert gytjtashoz vagy Gjragyujtashoz.
Csak az EN1860-3 szabvanynak megfelelé tlizgyajtokat hasznaljon.

* Erésen ajanlott széndarabok hasznalata a Kamadéban. Hosszabb ideig ég, és kevesebb hamut
termel, ami korlatozhatja a Iégaramlast.

* NE hasznéljon szenet ebben a termékben.

* FONTOS: Ha magas hémérsékleten nyitja ki a fedelet, csak enyhén emelje fel a fedelet, hogy a levegé
lassan és biztonsagosan bejusson, elkerilve a visszadramlast vagy a sériilést okozé fellangolasokat.

» MINDIG kévesse a jelen hasznalati Gtmutaté 4. oldalan talalhaté ETEL SUTESI INFORMACIOKAT.

* NE hasznélja a Kamadét teraszon vagy barmilyen mas gytlékony fellileten, mint példaul szaraz f(, faforgacs, levelek
vagy dekorativ kéreg.

+ Ugyeljen arra, hogy a Kamado legalabb 2 méterre legyen a gydlékony targyaktél.

* NE hasznalja ezt a Kamadét kemenceként.

* FIGYELEM: Ez a termék nagyon felforrésodik, NE mozgassa miikédés kozben.

+ MINDIG HASZNALJON héallé kesztyiit a forré keramiak vagy fézéfeliiletek kezelésekor.

* Hagyja az egységet teljesen kihdilni, miel6tt elmozditja vagy elrakja.

* Hasznalat el6tt mindig ellendrizze az egységet, hogy nincs-e benne faradtsag és sériilés, és sziikség esetén cserélje ki.

A KAMADO GYOGYITASA

* Akandallé gyujtdsahoz tekerje fel az Ujsagpapirt néhany dngyujtékockaval vagy szilard tlizgyujtéval a
Kamado aljan talalhaté széntanyéron (7). Ezutan tegyen 2 vagy 3 marék szenet az Ujsag tetejére.

*  NEgyujtashoz vagy Gjragyujtadshoz hasznaljon benzint, lakkbenzint, 6ngyujtéfolyadékot, alkoholt vagy mas hasonlé vegyszert.

* Nyissa ki az alsé szell6z6nyilést, és gyujtsa meg az Ujsagot egy hosszu orrd 6ngyujtéval vagy biztonsagi gyufaval.

* NEtoltse tdl az egységet izemanyaggal - ha a tliz tul erds, az karosithatja a Kamadoét.

* Hagyja, amig az 0sszes lizemanyagot el nem hasznalja és el nem oltja.

* Ha az els8 égési sérilések tul magasak, az karosithatja a nemeztémités tomitését, még miel&tt az megfeleld érést kapott

volna.

* Az els6 hasznalat utan ellendrizze az dsszes rogzitéelem szorossagat. A fedelét az alappal 6sszekdté fémszalag a hé
hatasara kitagul, és ez meglazulhat. Javasoljuk, hogy ellenérizze, és ha szukséges, hizza meg a szalagot
villaskulccsal.

* Most mér a szokdsos médon hasznélhatja a Kamadot.

OLTAS
+ Az egység oltdsdhoz - hagyja abba az Uzemanyag hozzéad4sat, és zarja be az 6sszes szell6z6nyilast és a fedelet, hogy a t(iz természetes médon elhaljon.

* NEvizzel oltsa el a szenet, mert ez karosithatja a keramia Kamadot.
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TAROLAS

* Ha nem hasznalja, és ha kint tarolja, a teljesen leh(ilt Kamadét fedje le megfelel§ esévédével.

* A krédmozott sttéracs azNEMmosogatégépben moshaté; hasznaljon enyhe mosészert meleg vizzel.

* A Kamado hasznalatakor nyomja le mindkét reteszel§ kereket, hogy az egység ne mozogjon hasznalat kdzben.

* Javasoljuk, hogy a Kamadot télen fedél alatt, garazsban vagy fészerben tarolja a teljes védelem érdekében.

TISZTITAS

* A Kamado 0Ontisztitd. Melegitse fel 260°C-ra 30 percig, és leperzseli az 6sszes ételt és tormeléket.

* NEhasznaljon vizet vagy barmilyen mas tisztitdszert a Kamado belsejének tisztitdsahoz. A falak porézusak és felszivjak a
felhasznalt folyadékokat, ez a Kamado megrepedését okozhatja. Ha a korom tulzott mérték(ivé valik, a kdvetkez6
hasznalat el6tt drotkefével vagy hamuszerszammal (nem tartozék) kaparja le a szénmaradvanyokat.

+ Aracsok és a racsok tisztitdsdhoz haszndljon karcmentes tisztitészert, ha az egység teljesen lehdilt.

+ A kuls6 felulet tisztitdsahoz varja meg, amig a Kamado kihdil, és hasznaljon enyhe tisztitészeres nedves ruhat.

KARBANTARTAS

« Evente kétszer vagy tobbszor, ha szilkséges, hiizza meg a szalagokat, és olajozza be a zsanért.

VILAGITASI, HASZNALATI ES GONDOZASI INFORMACIOK

* Gy6z6djon meg arrdél, hogy a Kamado allando, sik, vizszintes, h6allo, nem gyulékony feltleten van elhelyezve, tavol a
gyulékony targyaktol.

» Gondoskodjon arrél, hogy a Kamado legaldbb 2 méteres tavolsagra legyen a fej felett, és legaldbb 2 méteres tavolsaga legyen a
tobbi kdrnyezd targytol.

* A kandall6 gyujtasahoz feltekerveujsag ongyujtokockakkal vagy szilard tlizgyudjtoval a széntanyéron (7) a
Kamado tovében. Ezutdn tegyen 2 vagy 3 marék szenet az Ujsag tetejére.

° NEgyujtashoz vagy Ujragyujtashoz hasznaljon benzint, lakkbenzint, 6ngyujtéfolyadékot, alkoholt vagy mas hasonlé vegyszert.

* Nyissa ki az als6 szell8z8nyilast, és gyljtsa meg az Ujsagot egy hosszu orrd 6ngyujtéval vagy biztonsagi gyufaval. Ha
megakadt, hagyja nyitva az alsé szell8z6nyilast és a fedelet korulbelll 10 percig, hogy egy kis forré parazsagyat épitsen.

* Hagyja felmelegedni a szenet, és tartsa vordsen legalabb 30 percig, miel&tt az elsé kamaddn f6zést végezne.
NEf&zzuk, mielétt az Gzemanyag hamuréteget kapna.

* Javasoljuk, hogy ne gyujtsa meg és ne forgassa a szenet, ha mar meggyulladt. Ez lehetévé teszi a szén
egyenletesebb és hatékonyabb égését.

* Ha egyszer kigyulladtCSAKhasznaljon hdallé kesztytit a forré keramiak vagy fézéfelliletek kezelésekor.

* A h6mérséklettdl és id6tartamtol figg&en lasd alabb a fézési utasitasokat.

ALACSONY HOMERSEKLETES SUTESI UTMUTATO

* Gyujtsa meg a széndarabot a fenti utasitasok szerint. NEmozgassa vagy gyujtsa meg a parazsat, miutan meggyujtott.

* Nyissa ki teljesen az alsé szell6z8nyilast, és hagyja nyitva a fedelet kordlbelll 10 percig, hogy egy kis forré parazs agyat épitsen.

* Figyelje a Kamadét, amig fel nem emelkedik a kivant hémérsékletre. A h6mérsékleti f6zési itmutatét 1asd a 4. oldalon.

+ Zarja le teljesen az alsé szellzényildst a hémérséklet fenntartdsa érdekében.

* Most mar hasznalhatja a Kamadét a f6zéshez.

*  FONTOS:Ha magas hémérsékleten nyitja ki a fedelet, csak kissé emelje fel a fedelet, hogy a levegd lassan és
biztonsagosan bejusson, elkerulve a visszahuzatot vagy a sérulést okoz6 fellangolasokat.

+  MINDIGK&vesd aETELFOZESI INFORMACIOKa hasznélati tmutaté 4. oldalan olvashaté.

*  MINDIGhasznaljon h8all6 keszty(it a forré kerdmiak vagy féz6felliletek kezelésekor.

DOHANYZASI UTMUTATO

+ KOvesse a fenti utasitadsokat, mintha lassu f6zést kezdene.

* Figyelje a Kamadot, amig fel nem emelkedik a kivant hémérsékletre. A h6mérsékleti f6zési itmutatét lasd a 4. oldalon.

* Az als6 szell6z6nyilast hagyja kissé nyitva.

* Zarja el a fels@ szell6z8nyilast, és folytassa a h6mérséklet ellenérzését még néhany percig.

* HBallo kesztylvel szorja kérbe a faforgacsot a forré faszénre.

* Most mar haszndlhatja a Kamadét a dohanyzasra.

*  TIPP:Aztassa a faforgacsot vagy féz6deszkat vizben 15 percre, hogy meghosszabbitsa a fiistélési folyamatot.

* FONTOS:Ha magas h6mérsékleten nyitja ki a fedelet, csak kissé emelje fel a fedelet, hogy a leveg6 lassan és
biztonsagosan bejusson, elkerilve a visszahuzatot vagy a sértilést okozo fellangolasokat.

«  MINDIGKGvesd aETELFOZESI INFORMACIOKa hasznélati utmutaté 4. oldalan olvashaté.

*  MINDIGhasznaljon h8allé kesztylt a forré keramiak vagy fézéfellletek kezelésekor.
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MAGAS HOMERSEKLETU SUTESI UTMUTATO

* GyUjtsa meg a széndarabot a 3. oldalon taldlhaté utasitasok szerint.

° Zarja le a fedelet, és nyissa ki teljesen a felsé és alsé szell§z&nyilasokat.

* Figyelje a Kamadét, amig fel nem emelkedik a kivant h6mérsékletre. A h6mérsékleti f6zési utmutatét lasd a 4. oldalon.

*  Zarjale félig a fels6 szell6z8nyilast, és folytassa a h6mérséklet ellenérzését még néhany percig.

* Most mar haszndlhatja a Kamadét a f6zéshez.

* FONTOS:Ha magas hémérsékleten nyitja ki a fedelet, csak kissé emelje fel a fedelet, hogy levegét engedjen lassan és
biztonsagosan Iépjen be, elkertilve a visszahuzatot vagy a sérulést okozé fellangolasokat.

+  MINDIGKGvesd aETELFOZESI INFORMACIOKa hasznalati Gtmutat6 4. oldalan olvashatoé.

*  MINDIGhasznaljon h8all6 keszty(it a forrd keramiak vagy fézéfelliletek kezelésekor.

ETELFOZESI INFORMACIOK

* NEaddig fézzlk, amig az lzemanyag hamuréteget nem kap.

* Kérjuk, olvassa el és kdvesse ezt a tanacsot, amikor a Kamadén f6z.

* Mindig mosson kezet a nyers hus kezelése el6tt és utan, valamint étkezés el6tt.

* A nyers hast mindig tartsa tavol a fott hustél és mas élelmiszerektdl.

+ Stés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillfelliletek és a szerszdmok tisztak és mentesek a régi ételmaradékoktdl.

*  NEugyanazokat az eszkdzoket hasznalja a fétt és a nyers ételek kezelésére.

+ Fogyasztas el6tt gyéz6djon meg arrél, hogy minden hust alaposan atsutott.

«  VIGYAZAT-nyersen vagy alatta fétt his ételmérgezést okozhat (pl. baktériumtérzsek, mint példaul az E. coli).

* Az alulsult hus felvagasanak kockazatanak csokkentése érdekében, hogy biztositsa a teljes atstlést.

+  VIGYAZAT-ha a hust kell6képpen megfétt, a hds levének tisztanak kell lennie, és nem lehet nyomokban
rézsaszin/voros 1é vagy husszinezé.

* Nagyobb husdarabok és izesitdk el6f6zése javasolt, miel6tt végul a grillen sutné.

* A Kamadon végzett f6zés utan mindig tisztitsa meg a grill f6z&fellleteit és edényeit.

TANKOLAS

* Zart szell6z8nyiladsokkal a Kamado tobb éran keresztil magas h6meérsékleten marad. Ha hosszabb f6zési id6re van
szuksége (pl. egész izesités vagy lassu fustolés esetén), szilkség lehet tobb szenet hozzaadasara. Csak adjon
hozza tovabbi szenet, és folytassa a fentiek szerint.

SUTESI HOMERSEKLET UTMUTATO

Lassu fézés / fustolés (110°C-135°C) Felsé szell6z6 Als6 szell§z6

Marha szegy

2 6ra fontonként.

Pulled Pork 2 6ra fontonként. % 0

Egész csirke 3-4 6ra & - _
Borda 3-56ra Q

Sultek 9+ éra

Grill/salt (160°C-180°C)

Felsé szell6z6

Hal 15-20 perc

Sertés szlizpecsenye 15-30 perc

Csirkedarabok 30-45 perc

Egész csirke 1-1,5 éra QOO -
Baranycomb 3-4 6ra 4 Q

pulyka 2-4 6ra

Sonka 2-5¢ra

Alsé szell6z6

Suteés (260-370 °C)

Steak 5-8 perc

Sertésszelet 6-10 perc Q 0

Burgerek 6-10 perc OQO I
Kolbasz 6-10 perc

Alsé szell6z6

nyisaki () Zarva
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Az Osszeszerelés el6tt figyelmesen olvassa el az utasitdsokat. Ellenérizze az 6sszes alkatrészt az alkatrészlistaban.
Az Osszeszerelést puha fellileten végezze, hogy elkerdlje a festék megkarcolédasat. Kérjik, érizze meg ezeket az informacidkat késébbi hivatkozas céljabol.

Az Osszeszerelés megkdnnyitése érdekében csak lazdn huzza meg a csavarokat, majd az 6sszeszerelés befejeztével hiizza meg teljesen.

FIGYELMEZTETES - NEtUl hlizza meg a csavarokat; csak mérsékelt nyoméassal hiizza meg, nehogy megsériiljenek a Kamado
Grill csavarjai vagy alkatrészei.

Szerelési Utmutatd

FONTOS -Hasznélat el6tt tavolitson el minden csomagoldéanyagot, de érizze meg a biztonsagi utasitadsokat, és tarolja a termékkel egyutt. Az 6sszeszerelés
elétt gy6z6djon meg arrél, hogy a fedél le van zérva.

1. LEPES -Rogzitse a négy elémenetes gorg6t (2 és 3) mind a négy konzolhoz (1) ugy, hogy megnyomja Gket.
a lyukon keresztul. Allithaté kulccsal rogzitse az egyes gorgSket 1x anyaval (B).
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Szerelési Utmutatod

2. LEPES -A kocsi 6sszeszereléséhez helyezze be a két keresztdarabot (4) a négy konzol (1) egyikébe feliilrél és
alsé.

3. LEPES -Folytassa a keresztdarabok (4) behelyezését a masik harom tartéba (1).

4. LEPES -Rogzitse a konzolokat (1) a keresztdarabokhoz (4) a 16x csavarok (A) segitségével. Gy6z6djon meg arrél, hogy a kocsi biztonsédgosan van régzitve
és az Osszes csavart hizza meg, miel6tt behelyezi a Kamado Grillt (9).

5. LEPES -A Kamado Grill (9) kosérra helyezéséhez elészér tavolitson el minden elemet, amely a grill belsejében van.

kénnyebb az emelés.

6. LEPES -A Kamado Grill kocsira emelésekor legalabb két embert hasznaljon. Helyezze az egyik kezét a

a Kamado als6 szell8z8nyilasa, a masik pedig a grill alatt. A zsanérnal vagy az oldalsé asztaloknal torténd emelés sérilést és a
termék karosodasat okozhatja.

7. LEPES -Helyezze a Kamado Grillt a kocsira Ggy, hogy az alsé szell6z6nyilas a kocsi eleje felé nézzen, lehet6vé téve a szell6zést
megszakitas nélkdl nyitni és zarni.




Szerelési Utmutatd
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8. LEPES -Amikor a grill biztonsagosan fel van helyezve a kocsira, helyezze be a tlizteret (8), a széntanyért (7), a felsé gyir(it (6) és
sUtéracs (5) a Kamado Grill belsejében, ahogy az 6sszeszerelési rajzon lathato.

9. LEPES -Nyomja le a gérgSkarokat (2) a goérgd kerekeinek rogzitéséhez, hogy a Kamado ne tudjon elmozdulni, amikor

hasznélatban.




Szerelési Utmutatd
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10. LEPES - ROgzitse a fogantyut (10) a KamadoGrill (9) nyéléhez, és elGszor rogzitse 2x fogantyutartdt (11) a 2x el6re rogzitett
csavarok és kupolafejl anyak segitségével. Rogzitse a fogantyut (11) a tartokhoz (10) 2x csavarok (C) és anyak (E)
segitségével.

( Ugyeljen arra, hogy 6sszeszereléskor a felsé szell6zécsavar a bal oldalon legyen. )

12

11. LEPES -Ha a fels6 szell6z6nyilast (12) a Kamado Grillhez (9) szeretné régziteni, helyezze ra, és igazitsa mindkét csavarfuratot. Biztonsagos
2x csavarok (D) és anyék (E) segitségével. Ugyeljen arra, hogy ésszeszereléskor a felsé szell6zécsavar a bal oldalon legyen.




Szerelési Utmutatd

14

15
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12. LEPES - Rogzitse a 2x asztali tartét (14) a Kamado Grillhez (9) a tartonkénti 4x el8re rogzitett csavarokkal és
kupolafejd anyakkal. Kérjuk, vegye figyelembe a fenti abran lathaté helyzetet

Rogzitse a 2x asztali konzolt (15) a Kamado Grillhez (9) a tartdnkénti 4x el8re rogzitett csavarokkal és

13. LEPES -
kupolafejl anyakkal. Kérjuk, vegye figyelembe a fenti dbran lathaté helyzetet.

15

14. LEPES -Illessze be a 2x asztalpantot minden asztali tartéba (14 és 15).

A Kamado Grill most hasznalatra kész, de kérjuk, hasznalat el6tt alaposan olvassa el a
kikeményedési utasitasokat.
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Tartozékok (kilén megvasarolhato)

Py

Emelt f6z6racs
Rozsdamentes acél extra grill a nagyobb f6zési helyért.

Pizza Stone tartokerettel
Nélkulozhetetlen kellék ropog6s pizzak, lapos kenyerek és egyéb
finomsagok egyenletes fézéséhez.

Klip eszk6z
Lehet6vé teszi a pizzakd vagy a sutéracsok felemelését, ha tul
forréak ahhoz, hogy kezelni tudjak.

Es6 ponyva
Amikor a Kamado lehdilt és nincs hasznalatban, fedje le
Kamado es6évédével az extra védelem érdekében.

Ash Tool
Miutan a Kamado az ¢sszes Uzemanyagot elégette és lehdlt,
hasznalja ezt az eszkdzt a hamu eltavolitdsdhoz az aljarél.






